Krannin tilan kauramyllylaitekuljetuksesta ensimmainen eré saapui perille
kesakuussa 2017. lloiset ilmeet kertovat kuinka odotettu kuljetus oli!

Alla: Elras esimerkki siita, mita kaikkea kaytdnnon jauhonpakkaamisen
lisaksi lahiruokayrittajyys edellyttaa. Esimerkiksi timéankaltaisten mainosten
suunniteluun, kuvien kayttoon, valitsemiseen, muokkaamiseen asiakkaiden
toiveiden mukaan ym. menee paljon aikaa. Krannin tilalla kaiken graafisen
ilmeen logoista etiketteihin ja mainosjulisteista kayntikortteihin on suunnitel-
lut Annen veli Teemu Lukana.
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Kuva Tuusulan Rekosta viime kevalta, jossa Annen arki-illat usein kuluvat.

Krannin tilalla on pitka ja mielenkiintoinen historia. Tila sijaitsee
Uudellamaalla, Nurmijarven kunnan Lepsédman kyl&ssa. Kran-
nin tilan historia alkaa vuodesta 1558. Lypsykarjaa Krannin
tilalla pidettiin vuoteen 1962 ja lihakarjaa vuoteen 1979 asti.
Kevaalla 2017 suoramyyntitoimintaa varten perustettiin oma
yritys Krannin tila Oy. Nykyisin tila on keskittynyt viljanviljelyyn
ja metsatalouteen. Suoramyynti tuli kuvioihin uusimman suku-
polvenvaihdoksen myét4, joka tehtiin noin viitisen vuotta sitten.
Tilalla on viljelyss& 60 ha ja mets&a 200 ha. Olli tydskentelee
tilalla sivutoimisesti ja paatoimisesti metséneuvonnan asian-
tuntijatehtavissa. Anne on paatoiminen yrittdja ja liséksi hén
viimeistelen vaitoskirjaa Turun yliopistoon.

Kokeilusta uskoa

Aluksi iséntapariskunta halusi kokeilla omien viljatuotteiden
jauhattamista lahinna omaksi iloksi ja testata hieman, miten
myynti onnistuisi. Viiden tuotteen valikoimaa myytiin ensi ker-
ran kylén omissa syysmyyjaisissa kaksi vuotta sitten. Samaan
aikaan Annelle sai kuulla kasvavista Reko-lahiruokarenkaista.
Ensimmaisen kerran Anne osallistui Tuusulan Rekoon kaksi
vuotta, joka oli voimakas alkusysays suoramyyntitoiminnan
kehittamiselle.

Tilalla viljellé&n vehnaa, kauraa, ohraa ja ruista, seké kasvate-
taan heinaa lahialueen hevostallille. Tilalla tuotetaan vuosittain
150 tonnia viljaa, joka myydéaan tilalta suoraan tuoreina mylly-
tuotteina kuluttajille. 20:nen eri Reko-renkaiden liséksi tuotteita
toimitetaan lahialueen kauppoihin, ravintoloihin, kahviloihin ja
hotelleihin. Nykyisin tuotevalikoimaan kuuluu noin 20 erilais-
ta tuotetta. Ollin ideasta I&hti yhteisty6 esimerkiksi hotellien
kanssa liikkeelle, silla esimerkiksi kaikissa majoitusliikkeiss&
kaurapuuro kuuluu aamupalapdytaan. Isantépari uskoi, etté he
voisivat tarjota hdyryttamattémillé ja lisdaineettomilla kaura-
hiutaleilla viel&kin parempia aamiaiskokemuksia. Uusimpia
yhteistyékumppaneita ovat erikoisleipomot, jotka arvostavat
kaytéssé lahiviljaraaka-aineita, joiden alkuperan tietéé ja tuntee
ja jotka haluavat leivontaraaka-aineiltaan enemmén kuin tukun
bulkkituotteet antavat.

Luomulla lisdarvoa tuotteisiin

Kevaalla tila teki paatoksen aloittaa luomuun siirtyminen
taméan kasvukauden jélkeen. Kimmoke luomuun siirtymiseen
oli useamman yhteistekijan summa. Krannin tilan vaki 18ysi
toimivan yhteistydkumppanin naapurissa olevasta Huunan
tilasta, jonka kanssa oli mahdollista suunnitella viljelykierron
ja viljeltavat viljalajikkeet juuri suoramyyntitoimintaa silmélla
pitden. Suoramyyntitoiminnassa luomua kysytéan usein ja sita
pidetaén térkeana.

— Luomuun siirtymalla voimme tuottaa vielékin puhtaampaa
viljaa ja tehdyn p&atoksen jélkeen olemme saaneet runsaasti
myénteistd palautetta asian timoilta. Luomuun siirtyminen
merkitsee uuden sivun kaantdmistd monivuosisataisessa
Krannin tilan historiassa — toisaalta palaaminen viljelyyn ilman
kemiallisia aineita merkitsee palaamista viljelyn alkuperéisen
idean pariin. Viljelymenetelmat tietenkin muuttuvat jokseen-
kin luomuun siirtymisen myéta. Olemme kéyttaneet aiemmin
paljon suorakylvémenetelmaa, mutta nyt maanmuokkauskerrat
kylla tulevat lisdantymaan. Todennakoisesti se, mité sads-
tetaan kasvinsuojeluaineiden ostamatta jattamisessa, tulee
maksettavaksi lisdantyneissa maanmuokkauskustannuksissa,
Anne pohtii.

Laatu ja tuotekehitys karkina

Tuotevalikoimaan kuuluu nykyisin noin kaksikymmenté eri tuo-
tetta sisaltden muun muassa erilaisia jauhoja, hiutaleita, leseita
ja suurimoita. Anne linjaa, etté pientoimijana he voivat kilpailla
ainoastaan erinomaisella tuotteella ja laadulla. Téné keséana
tilalle hankittiin my&s oma kaurankuorinta- ja hiutalointilinjasto.
Kauran kuorinta eri kauralajikkeilla on haastavaa tyéta ja nyt
hankituilla laitteilla tila pystyy vahentamaan kuorijagdmémahdol-
lisuudet Iop,p‘utuotteessa aivan minimiin, sill& se on asiakkaan
nakokulmasta erittain tarkeé asia.

— Tuotekehitys on térkedssé osassa, me emme voi mikroko-
koisena yrityksena kilpailla hinnalla tai massavolyymilla, vaan
meidan on kyettava tarjoamaan asiakkaille ja asiakasyrityksille
tuotteita, jotka erottuvat. On antoisaa, kun on yrittényt parhaan-
sa ja asiakkailta saa paljon mieltd lammittavaa palautetta ja
taysin vieraat ihmiset ottavat yhteytta kertoakseen, kuinka juuri
naisté hiutaleista on valmistunut paras aamupuuro. Jatkuvasti
tulee arvioida tuotevalikoimaa asiakkaan nékokulmasta kasin
seké tulevia ruokatrendeja silmélla pitden, Anne korostaa

Iséntépariskunnalla on suunnitteilla kauramyllytoiminnan ym-
pérille jotain toimintaa, vaikka varsinaista tilamyymélaa ei viela
ole. Pieni askel tdhan suuntaan on marras-joulukuussa joka
lauantai pidettavéat avoimet ovet, jolloin voi piipahtaa vaikka jou-
luostoksille. Joulumarkkinoille tila lanseeraa my6s vaihtoehdon
kauppojen sellofaanikaareisille joulukoreille. Téita joka tapauk-
sessa tilalla riittdd. Reko-myynti seké somessa tehtéva tyo vie
suurimman osan tydajasta.

— Aikaa kuluu yllattavan paljon esimerkiksi mainosmateriaalien
ja etikettien suunnittelemiseen, tavaratilausten kilpailuttami-
seen, kampanjoiden miettimiseen, tilausten hallinnoimiseen
seka asiakkaille vastaamiseen, Anne mainitsee. Lisaksi yrityk-
sessa erittdin tarkean panoksensa antaa toihin palkattu pak-
kaaja, joka hoitaa myds kiitettavasti tuotteiden myyntia. Lisaksi
Huunan tilan isénté tekee myllykuljetuksia. Kaiken tdman paalle
Anne on vield kiinnostunut kansainvélisen toiminnan aloittami-
sesta tulevaisuudessa.

Anne nakee, ettéd monilla tiloilla olisi mahdollisuus kehittéda
erilaista jalostus- ja palvelutoimintaa niin halutessaan. Suoma-
laiset tuottajat monesti tekevat tydnsé erinomaisesti ja kuuliai-
sesti, mutta eivat kenties osaa antaa riittdvaa arvoa tuotteilleen
tai nahdé niissa olevaa markkinapotentiaalia.

— Kullakin suomalaisella maatilalla on erilainen historia ja
perinteet ja sellaisessa historiassa, tarinassa, maisemassa ja
ymparistdssé olisi valtavasti annettavaa esimerkiksi kuluttajil-
le ja palveluiden kéayttgjille. Maa- ja metsatalous on kuitenkin
raskasta ja vaativaa tyotd ja pelkéstaan siihen menee jo usein
kaikki voimavarat. Uuden liiketoiminnan kehittaminen, tuote-
kehitystyd, markkinointi ja asiakastyé vievét valtavasti aikaa

ja energiaa, joka ei sen vuoksi kenties ole mahdollista monilla
tiloilla. Esimerkiksi Itdvaltaan suuntautuneella MTK-nuor-

ten Boosti hankkeen matkalla tuli kuitenkin selvasti ilmi, etta
esimerkiksi Keski-Euroopassa on jotenkin luontevampaa se,
ettd liki jokaisen tilan kyljessa oli jonkinlaista liséliketoimintaa
maatalouden lisdksi, kuten juustola, tislaamo tai majoitusliiketoi-
mintaa. Tama nakyi vahvasti jo alan oppilaitoksissa ja nuorten
opetuksessa. Ehka tésté voisimme ottaa jotain oppia Suomes-
sakin, Anne huomauttaa.

Teksti Leena Markiet ja Anne Lukana




